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Velkommen til

‘Menustaerkt
Bagvaerk

— fremstillet og udviklet af hindvarkssterke BAGmzand.
Et ildsjele-team af stolte Bagermestre og Svende,
eksperimenterende produktudviklere, sensorikere,

nytenkende kokke og trendspottende menumagere.
Vores udgangspunkt er naturens ravarer plus bagerfaglige

grundteknikker, og vi kalder det:

‘Menu
Talk

med Appeal, Karakter og Stemning
lige ud af bredposen.
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KokkeSterke UnderVarker
lofter menuen.
Med mere appeal, mere
karakter og mere stemning!

Vores bagvaerk er gjort
menusterkt for at gore det
mere dig og mere menustyle.
Det betyder mere APPEAL
gennem visuelle menu-
inspirationer, mere kant og
KARAKTER pi et ambitigst
restaurantniveau — til gavn for
den gode STEMNING dine
gester nyder at opleve, nir de
spiser hos dig. Ger dig derfor
klar til at forkele dine gaster
morgen, middag, aften
og derimellem. ..
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MORGENkkortet

0 MORGENkortet 9

MUSTHAVE
TIL MORGEN-
SULTNE OG
GASTRO
TURISTER!

Det bugner med REJSELYSTNE TURISTER med sarlig interesse
for danske kulinariske OPLEVELSER. Det forpligter pA menuen
og kalder pd godt hindveark, ogsa nar det gelder ' DANISH
PASTRY’. Forkel alle sanser med den KARAKTERISTISKE og
KNASENDE kontrastfornemmelse, der opstir, ndr 24 LAG sender
100% SPRODE og mundvandsgivende vibes til menukortet.
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MORGENKkortet

e ‘Menu

. | R0
e Style

Kobenhavnerbirkes
& Spandauer

e med turistappeal

=== — — serveret med
morgenkerligt te-shot
—— af iskold mango-te med ingefer!
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Himmerrigs-Brunch til 2: _,-:1:-_;,5 =
Minicroissant =
med Brie, salat og rabarber : H—t":
\ RugGranola -
= pa skyryoghurt
Brunchpglse
- pa spyd
= Blodkogt &g
i Morgenstykke
= til 2blekompot, Nutella 8 smor pa sten
e B
: Morgenjuice
a la Champagne
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MORGENkXkortet

GodMorgenBreod
til Earlybirds,
hele BrunchBrad
& Turist elsket
Danish Pastry

Her finder du et mildt og
MORGENKZZERLIGT udvalg af
Morgenstykker
Birkesfryd
Croissanter
Wienerbrod

som fx

Spandauere
Superflotte Buffetbrod

til skeer-selv for dine geester ved fx

brunchbuffeter og
morgen-selvhentere.

Gor det nemt
for din morgen-tjener!
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MORGENkkortet

Q MORGENKkortet 9 o Varenr: 50150080

Surdejsstykke
‘Bag og server
Bages direkee fra frost. Bages 11 min. ved 190°C.

Klar til servering efter ca. 15 minutter.

‘Menustaerkt - QY v
Bagveaerk . o b

o Varenr: 50150081

Surdejsgreskarstykke
Bag og server
Bages direkte fra frost. Bages 11 min. ved 190°C.

Klar til servering efter ca. 15 minutter.

Va,egt pr. stk. ca. 75 g / Stk. pr. karton'ﬂlO

Frost Klarggring  Bagning

e Varenr: 50150092- o

Groft Surdejsstykke m. chia og hirsefrg
Bag og server

Bages direkee fra frost. Bages 11 min. ved 190°C.

Klar til servering efter ca. 15 minutter.

Veaegt pr. stk. ca. 75 g / Stk. pr. karton 40

Frost Klarggring  Bagning

e Varenr: 50150075 o
Birkesfryd

Bag og server

Tages direkte fra frys og afbages i forvarmet ovn.
Bages i 11 min. i varmluftsovn ved 190°C.

Veegt pr. stk. ca. 90 g / Stk. pr. karton 36

Frost  Klargering Bagning
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o Varenr: 50000095 o

Buffetbrod, lys |

* Bag og server
Tages direkte fra frys. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved 190°C.

Vgt pr. stk. ca. 350 g / Stk. pr. karton 15

_vFﬁ

Frost Klargering  Bagning
a

o Varenr: 50000096

Buffetbred merk

Bag og server _
Tages direkte fra frys. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved 190°C

Veegt pr. stk. ca. 350 g / Stk. pr. karton 15

Frost Klarggring  Bagning

Varenr: 4561 9

Rustikt landbrad glgant

Te & Bag :

- Produkterne optes tlldaekket_med plastik eller i plastpose i min. 3-6 timer ved
stuetemperatur eller natten over pd kol. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved
190°C. Holdbarhed inden afbagning (tildeekket): Max. 2 dogn pi kel eller

1 dogn ved stuetemperatur.

Veagt pr. stk. ca. 750 g / Stk. pr. karton 14

e

Frost Optening  Klargegring  Bagning

Varenr' 80216 o

KokkeSteerke Underveerker

Mini Spandauer m. creme SG

Bag og server

Tages direkee fra frys og afbages i en forvarmet ovn. Bages i 15 min. i
varmluftsovn ved 190°C. Produkterne afkeles i 15 min. inden dekoration.
Bagte produkter ber spises indenfor 24 timer efter bagning.

Vgt pr. stk. ca. 43 g / Stk. pr. karton 120

EEEN

Frost Klarggring - Bagning = Pyntning

e * MORGENKkortet

o Varenr: 52700040

EHEE

Mini Thebirkes. m. remonce SG

‘Bag og server

Tages dirckte fra frys og afbages i en forvarmet ovn. Bages i 15 min. i varm-

luftsovn ved 190°C. Bagte produkter ber spises indenfor 24 timer efter bagning.
Vgt pr. stk. ca. 36 g / Stk.pr. karton 112

Frost Klargering  Bagning

Varenr: 17904001 o

Smercroissant

Bag og server

Produkterne bages frosne i forvarmet ovn pa 170-190°C i ca. 21 min. Ovne
varierer, si om nedvendigt tilpas tiden indenfor de angivne bage-temperaturer.
Lad produkterne kele let af for servering: Produkterne kan ogsa optes i 15 min.
forud for bagning.

Vegt pr. stk. ca. 70 g / Stk. pr karton a8

BEES

Frost # ~Klargering =~ Bagning )

Varenr: 17305000

Mini mix Croissant

~Mini Croissant Abrikos, Mini Croissant Hasselngdder og Chokolade,

Mini Croissant mcd marc1pan

Bag og server ;

Produkterne bages frosne i forvarmet ovn ved 170-190°C i ca. 15 min. Ovne
varierer, si om ngdvendigt tilpas tid og temperatur indenfor de angivne bage- ,
temperaturer. Lad produkterne kele let af for servering. Produkterne kan ogsi optas
i15 min. forud for bagningen. Var opmearksom pa at croissant-dej ter hurtigt op.

Vaegt pr stk ca. 43 g / Stk. pr. karton 108

Frost Klargﬂrlng Bagnmg

Varenr: 21860000 o

Pain au chocolat

Bag og server

Produkterne bages fra frossen stand i forvarmet ovn ved 170-190°C i ca. 21 min.
Opvne varierer, s tilpas tiden indenfor de angivne bage-temperaturer. Lad
produkterne keole let af for servering. Produkterne kan ogsi optes i 15 min.
forud for bagningen. '

Veegt pr. stk. ca. 75 g / Stk. pr. karton 48

$lal=

Frost Klarggring  Bagning
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RUG i rugbred er KORNETS KONGE. Det meaetter, ser
indbydende ud og emmer af DANSK MADKULTUR for,

nu og fremadrettet. G4 planken ud og server klassiske og NYFOR-
TOLKEDE VERSIONER - fx som FROKOSTPLANKER.

Brug fx tendensen om den moderne og fuldkornsrigtige made

og BYG OP pa HELE SKIVER RUGBR@D.

B 3

e - .
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i - FROKOST- & TAVLEkortet

GROFT SAG —_— ,.
. - Frokostplanke = —"qh:_..__; S
VI ELS BRQD md smred
_ ’Sol over Gudhjem’
Rugbred med sild og ra 2ggeblomme

MED MERE % e A

KokkeStaerke Underverker = 21
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Pandeserveret
Rugbragdsomelet
med smerristet rugbrod

og sennepsmayo




: FROKOST- & TAVLEKkortet

HUSETS
FROKOS
BURGER

‘Menu ~—
Style ..

Grill-ristet Brioche

pakket med roastbeef — stegt foie gras :
— reduceret kompot
sprodt gront & et stenk glace
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DIREKTE FRA
STENOVNEN

StenovnsSandwich
lavet pa Cafébolle med Ramslog
Fyld af svampe-aioli, skiver af
grillet hojreb, syltet radleg & salat

Rodfrugtfritter

Ao ey

FROKOST- & TAVLEKkortet

‘Menu
Talk

SMAGEN
AF GOD
SKORPE

Sa lagde du igen vejen forbi

‘gode gamle MAILLARD’, der

handler om BRUNINGSREAKTIONEN,
som dannes pa bradvaerkets skorpe,
nar kulhydrater KARAMELLISERER
gennem reaktion med proteiner ved
opvarmning. Det er PRACIS dét, der
giver skorpen KARAKTERFULD
SMAG.

Men her kan vi faktisk ikke dy os for
at inspirere dig til at trykke "M AIL-
LARDSPEEDEREN’ lidt mere i bund,
nar du fx griller eller rister dit bred,
for det serveres, smgres eller anrettes.

KokkeSterke Undervaerker 27



FROKOST- & TAVLEkortet

En god frokost kraever godt rugbred

— ikke mindst som underveerk for rigtig
dansk smarrebred, silden og solen over Gud-
hjem. Derfor har vi samlet en kokkeudvalgt
serie af kernespaekkede rugbragdsvarianter.

Italiensk-inspireret helbrad, der er bagt i
stenovn, og som gar godt til tapas for 2, fyl-
dige salater, frokostanretninger og cremede
supper. En hyldest til det nynordiske kgkken
med 'nordiske gude-bred’, der er lavet pa
hvede, byg og rug — stenovnsbagt og perfekt
til fx grillet pariserboef pa nordisk vis med
"" rasyltet redbede.

Og naturligvis et Bagverk, der egner sig til
dine Singleserverede BurgerJoints, Lekre
Caféboller og Fyldige Frokostsandwich.

e ;
b 1 S i - Z
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Rl ~ FROKOST- & TAVLEKkortet

0 FROKOST- & TAVLEkortet o) 0 - e Bobuboss Q
Cafébolle m. ehi'l'i,‘ skaret
Te & Server

Optoes pi en bageplade ved stuetemperatur i ca. 1 time eller i plastpose natten
over pd kml Produkterne er herefter klar til servering. Kan bages max 5 min.

. ‘Menusteerkt e B

Veegt pr. stk.ca. 100 g / Stk pr. karton 35

-
a
3 . —_—— 5 b

Frost Optening  Klarggring

o Varenr: 50000083 o

Cafébolle m. ramslgag, skaret

Te & Server

Optes pa en bageplade ved stuetemperatur i ca. 1 time eller i plastpose natten
over pé kel. Produkterne er herefter klar til servermg Kan bages max 5 min.
ved 190°C i varmluftsovn. ;

Vaeg’t pr. stk. ca. 100 g / Stk. pr. karton 35

EHE «

Frost Optaning Klargﬂnng

o Varenr: 50000079. ¢

Fuldkorns Cafébolle m.chia og hirsefrg, skaret
To & Server ; 3
Optos pi en bageplade ved stuetemperatur i ca. 1 time eller i plastpose natten
over pé kel. Produkterne er herefter klar til servering. Kan bages max 5 min.
ved 190°C i varmluftsovn.

Veaegt pr. stk. ca. 100 g / Stk. pr. karton 46

Frost Optgning

o Varenr: 4448 o

Thor stykke
Te & Bag
Produkterne optes tildekket med plastik eller i plastpose i min. 3-6 timer ved

stuetemperatur, eller natten over pa kol. Bages 11 minutter ved 190°C varmluft
i forvarmet ovn.Holdbarhed inden afbagning (tildekket): Max. 2 degn pa kel
eller 1 dogn ved stuetempertur.

Vaeg't pr stk ca. 110 g / Stk. pr. karton 50

Frost Klargzrlng Bagnlng

30  KokkeSteerke Undervaerker KokkeStaerke Undervaerker - 31




 FROKOST- & TAVLEkortet

' e o Varenr:4447 o __ . Bt o Varenr: 4455 o
Balder stykke _ Loke rustik landbred m. greeskarkerner

- To & Bag
Produkterne optes tildekket med-plastik eller i plaétpose i min. 3-6 timer ved

To & Bag
Produkterne optes tildekket med: plastik eller i plastbos_e i min. 3-6 timer ved
stuetemperatur, eller natten over pa kel. Bages 11 minutter ved 190°C varmluft stuetemperatur eller natten over pa kel. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved

190°C. Holdbarhed inden afbagning (tildzekket): Max. 2 degn pi kel eller
1 dogn ved stuetemperatur.

i forvarmet ovn.Holdbarhed inden afbagnir_lg_ (tildekket): Max. 2 dogn pé kel
eller 1 dogn ved stuetempertur

= s " 'Vaegt pr. stk. ca. 110g 1 Stk pr. karton 50 . '. :": e : e "Vaeg't pr. stk. ca. 400 g/ Stk pr. karton 20

Frost Klargtanng Bagnmg Ve Frost Optaning Klarglenng Bagnmg

o Varenr: 4453 5
- Loke stykke
To & Bag

Tages direkte fra frost og bages i 11 min. ved 190°C varmluft i forvarmet ovn.

Veagt pr. stk ca. 110 g / Stk. pr. karton 50

. e

Frost Klargﬂnng Bagnlng

o Varenr: 50100014 o

Filone, grov

Te & Bag

Produkterne optos tildekket med plastik eller i plastpose i min. 3-6 timer ved
stuetémperatur eller natten over pi kel. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved
190°C. Holdbarhed inden afbagning (tlldxkket) ‘Max:2 d(agn pa k@l eller

e dogn ved stuetemperatur.

Veegt pr. stk. ca. 483 g / Stk. pr. karton 10

. ==

y : : s : : & Fros Optanin argarin agning
: o Varenr: 4451 - S\ < ¢ t Opianing ‘K garing __B’_g o
SR Thor rustik landbrad grov e SRS _ i
- To & Bag . -

Produkterne optes tildaekket mcd plastlk eller i plastpose i min. 3-6 timer ved g b Y | ; T
' : ; el Varenr: 80498

stuetemperatur eller natten over pa kol. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved
190°C. Holdbarhed inden afbagning (tildekket): Max. 2 degn pa kel eller i

1 dogn ved stuetemperatur.

Vagt pr. stk. ca. 450 g / Stk. pr. karton 20

mE

Frost Optening Klarggring  Bagning

&

Filone Havre

To & Bag 1
Produkterne optes tildekket med plastik eller i plastpose i min. 3-6 timer ved :
stuetemperatur eller natten over pa kel. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved
190°C. Holdbarhed inden afbagning (tildeekket): Max. 2 dpgn pa kel eller

1 dogn ved stuetemperatur.

Vegt pr. stk. ca. 635 g' / Stk. pr. karton 8

=l

Varenr: 4450 s}
Frost Optaning Klargmlng Bagnlng

Balder rustik landbmd o oy g2 «
To & Bag ' : 2
Produkterne optes tildekket med plastik eller i plastpose i min. 3-6 timer ved

stuetemperatur eller natten over pd kel. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved
190°C. Holdbarhed inden afbagning (tlldaekket) Max. 2 degn pa kel eller
1 degn ved stuetemperatur.

Veegt pr. stk. ca. 450 g / Stk. pr. karton 20

e

_ Frost Optening  Klargegring  Bagning
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“  FROKOST- & TAVLEkortet

o Varenr: 80303124

@ o Varenr: 71700520

Okologisk rugbred multigrain

To & Bag

Produkterne optes tildekket med plastik eller i plastpose i min. 1/2 degn
ved stuetemperatur eller natten over pa kel. Bages i 25 min. i varmluftsovn
ved 160°C. Holdbarhed inden afbagning (tildekket): Max. 2 dagn pa kel

eller 1 dogn ved stuetemperatur.

Veegt pr. stk. ca. 790 g / Stk. pr. karton 12

Fﬁ

Frost Optening  Klargegring  Bagning

Varenr: 80324 o

Solsikkerugbred

To & Bag

Produkterne optes tildekket med plastik eller i plastpose i min. 1/2 degn
ved stuetemperatur eller natten over pa kel. Bages i 25 min. i varmluftsovn
ved 175°C. Holdbarhed inden afbagning (tildekket): Max. 2 degn pa kel

eller 1 degn ved stuetemperatur.

Veagt pr. stk. ca. 1100 g / Stk. pr. karton 8

Frost Optening  Klargegring  Bagning

Grove Buffalo_bﬁr‘gerboller, skaret

To & Bag

Optos i 3-4 timer i lukket pose ved stuetemperatur Bages ved 200°C
(varmluft 180°C ) i ca. 2 min.

Veaegt pr. stk. ca. 90 g / Stk.pr. karton 48

Frost Optening  Klarggring  Bagning

Varenr: 80303132

Buffalo burgerboller, skaret

To & Bag

Optes i 3-4 timer i lukket pose ved stuetemperatur. Bages ved 200°C
(varmluft 180°C) i ca. 2 min.

Vegtpr. stk. ca. 90 g / Stk. pr. karton 48

.F;

Frost Optaning Klarggring  Bagning

&

Varenr: 58701014 o)

Brioche burgerbolle

Te & Bag
Blod brioche burgerbolle bagt med smor. Opms i3-4 timer i lukket

pose ved stuetemperatur. Bages ved 200°C (varmluft 180°C) i ca. 1-2 min.

Veegt pr. stk. ca. 110 g / Stk. pr. karton 24

F‘ﬁ

Frost Optening  Klargering’ Bagning

8

Varenr: 1502 o)

Brioche burgerbolle, glaseret, skaret

To & Server

Bled brioche burgerbolle bagt med smor. Lad bredene ligge i et lag
og opte i ca. 1 time ved stuetemperatur for tilberedning.

Vaegt pr. stk. ca. 72 g / Stk. pr. karton 48

Frost Optening Klargznng

KokkeSterke Underverker 35
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- AFTENmenuer

e AFTENmenuer o)

KOM
GODT
FRA

START

MED
STARTERS

"Undervurder ALDRIG bagvarkets betydning for den TOTALE
SPISEOPLEVELSE fra start til slut og derimellem!”. Byd dine
gester velkommen med indbydende ’gaestebud’ som Appetizere,

KuvertBrod
med Krasberstige smervarianter
fx pisket smer med peberrod

& gin-smer med kvernet eneberkorn

Smagfulde Bredkurve, Lekre Tapenadebred, Sprede Bruschetta-
Bites, eller hvad med et Umamisat ’Cheese Twist on Cocktail’

som din naste SnackAdventure.

36 KokkeSteerke Underveerker ] ' . 2 2y ; et R by 5 : noarly KokkeStaerke Undervaerker 37



AFTENmenuer

. ‘Menu
Style

Chevre Chaud
som dessertost, gratineret gedeost
pa grillet bred med braendte valnedder
& rosmarinhonning

Twister af radej
med rogn, fraiche og dild

En indbydende appetitvekker!

ol

38  KokkeStzerke Undervaerker KokkeStaerke Undervaerker 39



40

AFTENmenuer

Tip: Brodene er formet af vores rideje, der inkluderer

en udrullet og kokkepraktisk ridejsplade. Alle er lavet i
‘kuvert-format’ i ca. 45 gram og er smagsat, si de passer
til de fleste aftenmenuer med fisk, suppe, kod, gront og ost.
Anret fx som dagens brod, 2 og 2, sd gasterne far smag
for brodkontraster. Gor fx plads til pisket lovstikkesmor,

peanutsmor eller eblerort smor i brodkurven.

Skab egen ID med ridej. Lad bredet tage scenen, mens gesterne | -.':'-'*"i“.
venter og som nydelse gennem hele méltidet. OVERRASK DEM.
Forngj dem. Gled dem. GIV DEM NOGET AT SNAKKE OM.

Her fir du 6 bud pa OVERRASKENDE kuvertbred,
der far bredkurven et GOURMETGEAR op.

KokkeSteerke Underveerker ok KokkeStaerke Underveerker 41



Tip: Inviter dine gaster pa ‘gor-det-selv-snobrod-ved-
balfadet’ som velkomst. Du kan sagtens bruge samme

brodopskrift som her med anis og fennikel — bare sat

pd en storre lovfaldspind.

Snobrad for voksne
Rédejen er med saft og kraft @ltet
med stedt fennikel og stedt anis,

inden den er snoet om

en Lakridsrod




2 BROD
SURPRISE

Raget Fougasse
En rigtig lille mensterbryder.
Her har vi taget en radejsplade og menstret
den som en klassisk fransk fougasse
i miniversion. Den er bagt og har sidenhen
fiet et rogstrejf af lovtre og enebaerkviste

. ‘Menu
Style

De Injekterede
Med en merk og lys radej
kan du fx lave en mork version med
legkompot og en lys version
med tomat- og hybenrelish

L
44 KokkeStaerke Undervaerker
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= ~ AFTENmenwr

o "Menu_g | ;_; ]S:)E ——

Oldrejet Ableskive
Med inspiration fra en orlydej og med
en ridej ved hinden, kan du fremtrylle
en zbleskive med salt, malt og humlet
smag til bredkurven

Sprode Saltstenger
[ saltsteenger anno 2018 er radejspladen
tilfert dehydreret citronskal — penslet og

vendt i en kombi af chiafre og sort salt.
Perfekt til Fisk, Ost & Mocktails

KokkeSteerke Underveerker 47



AFTENmenuer

AFTEN
BURGER

AFTENGZASTEN har hgje gastronomiske forventninger og
vil gerne betale prisen, nar overraskelsen og oplevelsen er hojere
end forventet. Vi har ’aften-tourneret’ 3 LUKSUS BURGERE
til den glutenfri, gronne og kedglade gast.

48  KokkeStaerke Undervaerker
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AFTENmenuer

. Menu . Menu
Style Talk

Glutenfri burger

Glutenfri burgerbolle med Braiseret Unghane, | B .
Fermenteret Kimchi & Roget Mayo o

— serveret med edamame, gomasalt

e | W GLADE
UDEN
GLUTEN

Antallet af GLUTEN-SENSITIVE
geester vokser. Strukturfyldt og
saftigt GLUTENFRIT bagveerk er til
geester, der fravelger glutenprotein,
men elsker gode gourmetoplevelser.

Derfor er den GLUTENFRI AFTEN-
BURGER komponeret af fyldig
unghane, der far syrligt modspil af
fermenteret og chilidrejet kimchi.
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AFTENmenuer

_"Melrllu_g ;
Talk &.. .’
N . ‘Menu

DEN KODLYSTNE 3 & , — Style

En aftenburger med superintens rossinisauce, troffel og madeira
~ Krogmodnet steakburger
koldhzvet burgerbolle af radejsplade

med Rossini Sauce, tomatmarmelade
og blade af palmekal
— serveret med salt-brendte
kartofler i halve med drys af romarin

er lige dét, der gor, at burgeren oser af aften. Saucen ledsager en
gourmetagte steakburger lavet pa krogmodnet filet — lagt i en
koldhzvet saltbolle, der er lavet pa radej. Burgeren afrundes

og saftiggeres af sprode, anissyltede rodlog,

umamisat tomatmarmelade og

blade af palmekal.
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AFTENmenuer

. ‘Menu
Style

Vegetarisk BBQBrioche
med Grillgrent, Mojo,
Gouda og Bearnaise

‘Menu
Talk

1)) M\
VEGETAR
GRONNE

Det bugner af gourmet-vegetariske
ryk pa madscenen. Med vores Brioche
heever vi den vegetariske overligger
og gar gourmet-greont til veerks med
arstidens grillede greontsager og en
BBQkrydret mojo.

— serveret med stenger af sweet potato

Prov fx Dijonnaise-coleslaw eller en
egte bearnaise, der er godt fyldt med
frisk estragon.

.r.'n' "r
lr||r |'|'|'I| |'|'|'
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AFTENmenuer

- | . ‘Menu
o Style

Suppe til Natmad
med spredt Kuvertbred
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‘ ' 'TENmenuer

‘Menu
Talk

Bred bagt pa surdej giver en STARK
KRUMMESTRUKTUR, en SYRLIG
SMAGSDYBDE og en FUGTGIVENDE
KONSISTENS, der far surdejsbrad til
at holde sig FRISK 1 lang tid.

SURDEJ PA

Vores SIGNATUR-SURDEJ har mere
end 2,5 ar pa bagen — opskriften er
naturligvis hemmelig, men vi kan
afslore, at den er sammensat af hvede-
mel, rugmel, durum og 3 forskellige
surdejskulturer. Det giver en afbalan-
ceret og nuanceret smag, en mild
syrlighed og en sej og blank krumme-
struktur, der gor det til en helt serlig
sanseoplevelse.

At bage med surdej er den autentiske,

oprindelige og naturlige vej til bag-
verk af hgj kvalitet.
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AFTENmenuer

. ‘Menu
Style

SurdejsStjerneskud pa
Rustikt bred

med spirende surdejskerner

Pankopaneret torsk
med hvidvinsdampede
limfjordsmuslinger og krebsemayo

StarterSnacks

Surdejsbaguette a la Bruschetta
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TR e sy 4 AFTENmenuer

e AFTENmenuer o)

' o Varenr: 50150091 o

' ot Surder Sa.ndwmh m. spirede kerner, skaret
p To & Server

Optos pi en bageplade ved stuetemperatur i cd. 1 time eller i plastpose natten

. ‘Menusteerkt |
Bagvaerk

over pd kol. Produkterne er herefter klar tll servermg Kan bages max. 2 min
ved 190°C i varmlufisovn.

Vaegt pr stk. ca. 120 g / Stk pr. ka.rton 42

F‘ﬁ

Frost Optening Klargering  Bagning

o Varenr: 23507411

Speltbrod, merkt o Varenr: 50150082

To & Bag Surdejsbaguette ca. 35 cm
Produkterne optes tildekket med plastik eller i plastpose i min. 3-6 timer Bag og server

ved stuetemperatur eller natten over pa kel. Bages i 11 min. i varmluftsovn
ved 190°C. Holdbarhed inden afbagning (tildekket): Max. 2 degn pa kel

eller 1 dogn ved stuetemperatur.

Vagt pr. stk. ca. 500 g / Stk. pr. karton 12

Fﬁ

Frost Optgning  Klargering  Bagning

Bage's direkte fra frost, ca.1l min. ved 190°C. Klar til servering efter ca. 15 min.

-Vaeg't pr. stk ca. 250 g / Stk. pr. karton 22

. &

Frost Klargarlng Bagnlng

Varenr: 50000088 o

- Rustik kuvertbrﬂd lys
To & Server
Optes pi en bageplade ved sthetemperatur ica. 1 time eller i plastpose natten

over pé kel. Produkterne er herefter klar til servering. Kan bages max. 2 min
ved 190°C i varmluftsovn.

Veagt pr. stk. ca. 40 g / Stk. pr. karton 100

EHHE

Frost Optening  Klargering

Varenr: 50000087

Rustik kuvertbred, grov

To & Server

Optoes pd en bageplade ved stuetemperatur i ca. 1 time eller i plastpose
natten over pd kel. Produkterne er herefter klar til servering. Kan bages

max. 2 min ved 190°C i varmluftsovn.

Vgt pr. stk. ca. 40 g / Stk. pr. karton 100

EHE

Frost Optening  Klargaring
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For dig der har brug for sedt til kaffekortet...

en kagebid pa frokosttallerkenen, praktisk picnic-kage eller simpelt-
hen har SendagsKagebord? Sa byder vi pa et lille kaffematchende
sortiment af muffins og chokoladetette brownies, der fx er velegnet
til at smagsatte og pirre med iscreme, ber, ganacher, mousse,
ristede peanuts, havsalt, vilde urter osv.

KAFFEcelskere

BAGVARK TIL

KAFFE
ELSKERE

Soade isleet til kageborde,
Picnics eller AfternoonTea

. L m
B
L]



TR e sy 4 KAFFEelskere

0 KAFFEelskere o)

o Varenr: 74008027 o

Blabzer muffin, single pakket
To & Server
De ferdigbagte Muflins skal blot optes ca. 1 time for servering.

Kan dog med fordel lunes i 2-3 min. for servering.

Veegt pr. stk. ca. 82 g / Stk.pr. karton 35

0B

 Frost Optgning

. ‘Menusteerkt |
Bagvaerk

e Varenr: 74008026 s)

Chokolade muffin, single pakket

Te & Server ;
De fardigbagte Muffins skal blot optes ca. 1 time for servering.
Kan dog med fordel lunes i 2-3 min. for servering.

Veegt pr. stk. ca. 82 g / Stk. pr. karton 35

Frost Optening

o Varenr: 80477 o

- Brownie
Te & Server -
De ferdigbagte produkter er klar til brug efter optening.

Vagt pr. stk. ca. 69 g / Stk. pr. karton 32

Frost Optening

e Varenr: 74008024 o

Muffindej m. chokolade
To & Bag
Chokolade Mufﬁndej opt(as natten over i keleskabet. Bages i muffinforme

med en diameter pa 80 mm. Andre storrelser kan ogsd bruges. Bages i varm-
luftsovn ved 190°C i ca. 18 min. Dog kan bagetiden variere alt efter hvilke
storrelse form der anvendes. Dejen kan ogsé bruges til: Sandkage, lagkage,
tertebund, popcakes og cupcakes.

Vaeg't pr. stk. ca. 2000 g / Stk. pr. karton 4

~ Frost Optening Klargznng Bagnlng
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GLUTENFRIEg=ster

‘Menu
Talk

MED ELLER
UDEN GLUTEN

GLUTEN er melets PROTEIN, og det findes i kornsorter som
hvede, rug og byg. Gluten er det stof, der gor en god dej
ELASTISK og SMIDIG. I bagverk giver gluten en sterk elasticitet,
Pl der gor, at luftigheden bevares og ikke kan undslippe gennem dejen.
Ved bagning KOAGULERER gluten, og bagverket holder sin form,
ogsa efter afkeling og indfrysning.

NAR MENU
SKAL VAR
FREE
GLUT

Naturligvis har vi match til tidstrenden om glutenfxi
menukort. Vi ved, det kan vare en ekstra stor udfordring
at bage uden gluten, fordi det let bliver tert og smuldret.

-

Derfor har vi en high-end glutenfri serie, vi kalder 'special
selected for glutenfrees’ — det er gastfrit, det er glutenfrit,
og der er bade salte og sede varianter at forkele med!
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¢  GLUTENFRIEgsster

0 GLUTENFRIEg®ster o)

o Varenr: 40650010 o

Glutenfri flerkornsrundstykke

To & Server

Produktet er klar til brug efter optoning. Fjern folien og bag max 5 min. ved
190°C i varmluftsovn, hvis der onskes en spred skorpe. Husk at bruge bagepapir,
hvis produkterne bages pa samme plader som almindelige brod med gluten.

Vegt pr. stk. ca. 60 g / Stk. pr. karton 36

Frost Optening Bagnirig

. ‘Menusteerkt |
Bagvaerk

o Varenr: 1201075 o

Glutenfri burgerbolle

Toe & Server

Produkeet er klar til brug efter optening. Fjern folien og bag max 5 min. ved
190°C i-varmluftsovn, hvis der gnskes en spred skorpe. Husk at bruge bagepapir,
hvis produkterne bages pa samme plader som almindel\ige brod nted gluten.

Veegt pr. stk. ca. 100 g / Stk. pr. karton 20

R

Frost Optening  Bagning

o Varenr: 332105

- e Glutenfrit sandwichstykke
" . - o To & Server =~ o ;
Produktet er klar til brug efter optening. Fjern folien og bag max 5 min. ved
190°C i varmluftsovn, hvis der gnskes en spred skorpe. Husk at bruge bage-
papir, hvis produktet bages pa samme plader som almindelige bred med gluteﬁ.

Veagt pr. stk. ca. 120 g / Stk. pr. karton 30

EHE

Frost Optgning  Bagning’
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OKOfans

Flere og flere restauranter vagter gkologien hejt og
skilter endda med okologiske spisemarker af guld,
solv eller bronze. Her er okologisk bagverk med til at
give skologien et ekstra loft. Vi har derfor samlet et

. samvittighedsfuldt og gkologisterke sortiment, dine
S _ L on gester simpelthen bare vil bemerke.
oA, e : =

-
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e OKOfans o)

@ o Varenr: 71700520 g

Okologisk rugbred multigrain
To & Bag
Produkterne optes tildekket med: plastik eller i plastpose i min. 1/2 degn ved

-

stuetemperatur eller natten over pd kel. Bages i 25 min. i varmluftsovn ved
160°C. Holdbarhed inden afbagning (tildekket): Max. 2 degn pa kel eller

1 dogn ved stuetemperatur.

"Vegt pr. stk. ca. 790 g / Stk. pr. karton 12

Frost Optening Klargering  Bagning

. ‘Menusteerkt
Bagvaerk

Varenr: 85213 o

Okologisk Focaccia m. rosmarin
To & Bag

Bages fra optget tilstand i 4-6 min ved 190°C i varmluftsovn

Vagt pr. stk. ca. 100 g / Stk. pr. karton 50

Frost Optening  Klargering-  Bagning

Varenr: 50000068 o

Okologiske Merke Landstykker
Te & Server : =iy oo
- QDkologiske Morke Landstykker har en saftig og aben krumme med store luft-

huller. Skorpen er ekstra sprad, fordi brodet er bagt i stenovn. Bredene er bagt
af durum, groft rugmel, solsikkefra, horfro og bygmalt. Optes pa en bageplade
ved stuetemperatur i ca. 1 time eller i plastpose natten over pé kel. Produkterne

er herefter klar til servering. Kan bages 3 min. ved 190°C i varmluftsovn.

Veegt pr. stk. ca. 112 g / Stk. pr. karton 46

Frost Optening  Klargaring

Varenr: 80230 o

B

_ : Okologisk gulerodsbred
Varenr: 85214

Te & Bag
Produkterne optes tildekket med plastik eller i plastpose i min. 3-6 timer ved

stuetemperatur eller natten over pa kel. Bages i 11 min. i varmluftsovn ved
190°C. Holdbarhed inden afbagning (tildekket): Max. 2 degn pi kel eller

1 dogn ved stuetemperatur.

Veagt pr. stk. ca. 550 g / Stk. pr. karton 10

Frost Optening Klargering  Bagning

Okologisk Focaceia m. multigrain
To & Bag
Bages fra opteet tilstand-i 4-6 min ved 190°C i varmluftsovn

Vgt pr. stk. ca. 100 g / Stk. pr. kapton 50

Frost Optening Klargering  Bagning
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Der er mange gode grunde til at
veelge vores formbare radeje og ud-
rullede radejsplader. De skal bare

optoes, formes, heve og bages —
og sa er der friskbagt brad til dine
kunder. Det er nemt, og du kan
samtidig give bagveerket dit eget

preeg.

DIY med RADEJ

SKAB DINE
EGNE HELT

FORMIDABLE
BROD

Ga freestyle og ad libitum med radeje
og skab dit helt eget bagvark, fyldt
med Appeal, Karakter og Stemning.
Det er KNEAD-FREE, det er DIY og
FREESTYLE.

Gor fx. radeje og radejsplader til:
kobberbagte grydebrgd og rugbrad,
indbagte grontsager, madterter eller
supper ’en croute’ (dvs. i en skal af
brod/med lag af bred), skab urtebagte

kuvertbrod, sammenbagte delebrod,
eller overrask med hjemmebagte
‘breodposebrad’, nar du single-
serverer med brad pa siden.
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Bagt grydebred
singleportionerede dyppe-brad
serveret til fx ’one pots’ a la

Boeuf Bourguignon
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DIY med RADEJ

; ‘Menu
= Style

ke GrontsagsQuiche

Lagt pa gronne salater
el = g p gg

R (5 Goma-dressing
o v - & lilla skovsyre
e el
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a1 _ o
Ay 7 DIY med RADEJ
o Varenr: 8053 (o)

Groft landbred (radej)

Rédej* _ ¥

‘Opto produkterne tildeekket med plastik i ca. 180 min. ved stuetemperatur eller

natten over. pd kel. Haeves 1 45-60 min. i raskeskab (ved 35°C og fugt 75%RF)
eller tildeekket med plastik et lunt sted, indtil de er 3 x storrelse. Szt produkterne

i en 230°C varm ovn, og senk temperaturen til 190°C. Bag produkterne
35 min. med damp de forste 30 sek. og lukket ventil de forste 15 min.

"Veegt pr. stk. ca. 750 g / Stk. pr. karton 12

sl =l

Frost Optegning Klarggring Hesevning  Bagning

Varenr: 8020 9

Franskbred (radej)
Radej*-

Opto produkterne tildeekket med plastik i ca. 180 min. ved stuetemperatur eller
natten over pd kel. Heves i 45-60 min. i raskeskab (ved 35°C og fugt 75%RF)
eller tildeekket med plastik et lunt sted, indtil de er 3 x storrelse. Szt produkterne
i en 230°C varm ovn, og senk temperaturen til 190°C. Bag produkterne

35 min. med damp de farste 30 sek. og lukket ventil de forste 15 ‘min.

Vegt pr. stk. ca. 675 g / Stk. pr. karton 12

=

N U YN
Frost Optening Klargering Haevning  Bagning

Varenr: 80320 = o

~ Gulerodsbred (radej)

.Riidej* i

Opto produkterne tildzkket med plastik i ca. 180 min. ved stuetemperatur eller
natten over pd kel. Haves i 45-60 min. i raskeskab (ved 35°C og fugt 75%RF)
eller tildzekket med plastik et lunt sted, indtil de er 3 x storrelse. Szt produkterne

i en 230°C varm ovn, og senk temperaturen til 190°C. Bag produkterne
35 min. med damp de forste 30 sek. og lukket ventil de forste 15 min.

Veegt pr. stk. ca. 675 g / Stk. pr. karton 12

pr= =~

- = gy D Y - ham—

Var = -r: 2005 10 ; T : . Frost Optening  Klarggring Haevning -Bagning
Dejplade e Varenr: 80322 o

Radej R =

Opto dejpladen pa kol natten over eller tildzekket ved stuetemperatur i 4 timer. Efter : e Greaeskarkerne rugbred (réidej)
optening formes dejen, for den legges pd bageplade med bagepapir. Lad dejen have % Radej* '

under plastik til dobbelt storrelse i ca. 2 timer ved stuetemperatur. Fjern plastikken | | P Opto produkterne tildekket med plastik i ca. 240 min. ved stuetemperatur eller
og szt dit bagveerk i ovnen. Bagetiden er athengig af, om du former ridejen til etk T T e ; natten over pd kel. Heves 1 45-60 min. i raskeskab (ved 35°C og fugt 75%RF)
boller, bred eller baguette mv. Ved bagning af bred anbefales en forvarmet ovn pa : ; ; uBFl eller tildekket med plastik et lunt sted, indtil de'er 2 x storrelse. St produkterne
250°C. Szt brodet i ovnen og skru temperaturen ned til 220°C og tilset eventuelt ¥ ; 7 i en 200°C varm ovn, og senk temperaturen til 160°C. Bag produkterne 75 min.
damp i 5 sekunder. Bagetiden er ca. 15-18 minutter. DL o r = med damp de forste 30 sek. og lukket ventil de forste 15 min.

Veegt pr. stk. ca. 1000 g / Stk. pr. karton 8 .. - : — Veegt pr. stk. ca. 1000 g / Stk. pr. karton 10

*Maas 2P & . i

N Y e
Frost Optening  Klargering  Haevnin Bagning Frost Optening Klarggring Haevning  Bagning
P! 9
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. ‘Menusteerkt |
Bagvaerk

3

SORTIMENT

Surdejsstykke

50150080 - 75 g - 40 stk.
11 min. ved 190°C

(=)

Buffetbred, lys

50000095 - 350 g - 15 stk.

11 min. ved 190°C

Mini Thebirkes
m. remonce SG

52700040 - 36 g- 112 stk.
15 min. ved 190°C

KokkeSteerke Undervaerker

(@ = MORGENkortet 0

Surdejsgraeskarstykke

50150081 - 75 g - 40 stk.
11 min. ved 190°C

Buffetbred merk

50000096 - 350 g - 15 stk.
11 min. ved 190°C

Smercroissant

17904001 - 70 g - 48 stk.
21 min. ved 170-190°C

_m. chia og hirsefrs

Groft Surdejsstykke

Birkesfryd

50150092 - 75 g - 40 stk.
11 min. ved 190°C

50150075 - 90 g - 35 stk.
11 min. ved 190°C

: mﬂ- e,
Mini Spandauer

Rustikt landbred gigant m. creme SG

4561 - 750 g - 14 stk.
11 min. ved 190°C

80216 - 43 g - 120 stk.
15 min. ved 190°C

Mini mix Croissant Pain au chocolat

17305000 - 43 g - 108 stk.
15 min. ved 170-190°C

21860000 - 75 g- 48 stk.
21 min. ved 170-190°C

Cafébolle m. chili,
skaret

50000082 - 100 g - 35 stk.

To og server

Balder stykke

4447 - 110 g - 50 stk.
11 min. ved 190°C

Loke rustik landbroed
m. greeskarkerner

4455 - 400 g - 20 stk.
11 min. ved 190°C

Solsikkerugbred

80324 - 1100 g - 8 stk.
25 min. ved 175°C

Brioche burgerbolle,
glaseret, skaret

1502 - 72 g - 48 stk.
To og server

Caféﬁolle m. ramsleg,
skaret T :

50000083 - 100 g - 35 stk.
To og server

-

'Loke stykke

4453 - 110 g - 50 stk.
11 min. ved 190°C

Filone, grov

50100014 - 483 g - 10 stk.
11 min. ved 190°C

Grove Buffalo
burgerboller, skaret

80303124 - 90 g - 48 stk.
2 min. ved 200°C

Fuldkorns Cafébolle m.

chia og hirsefrg, skaret

50000079 - 100 g - 46 stk.

To og server

Thor rustik landbred,
grov

4451 - 450 g - 20 stk.
11 min. ved 190°C

_Filone Hair'r'é '

80498 - 635 g - 8 stk.
11 min. ved 190°C

o i-; -n-.l :

Buffalo burgerb(;ller,
skaret %

80303132 - 90 g - 48 stk.
2 min. ved 200°C

SORTIMENT

Thor stykke

4448 110 g - 50 stk.
11 min. ved 190°C

. Balder rustik landbred

4450 - 450 g - 20 stk.
11 min. ved 190°C

&

ﬁkolog‘isk rugbred
multigrain

71700520 - 790 g - 12 stk.
25 min. ved 160°C

Brioche burgerbolle

58701014 - 110 g - 24 stk.
2 min. ved 200°C

KokkeStaerke Underverker - 85



Speltbred, morkt

23507411 - 500 g - 12 stk.
11 min. ved 190°C

(@) IS
;-

Rustik kuvertbred,
grov

50000087 - 40 g - 100 stk.
To & Server

Blabzer muffin, single

pakket

74008027 - 82 g - 35 stk.
To & Server

Glutenfri
flerkornsrundstykke

40650010 - 60 g - 36 stk.
To & Server

KokkeStaerke Undervaerker

) AFTENmenuer

Surdejs Sandwich m.
spirede kerner, skaret

Surdejsbaguette
ca. 35 cm

50150091 - 120 g - 42 stk.

To & Server 11 min. ved 190°C

50150082 - 250 g - 22 stk.

Q ~ KAFFEelskere

Chokolade muffin,

single pakket Brownie

74008026 - 82 g - 35 stk.
To & Server

80477 - 69 g - 32 stk.
To & Server

0O GLUTENFRIE gewster

Glutenfrit

Glutenfri burgerbolle sandwichstykke

1201075 - 100 g - 20 stk.
To & Server

332105 - 120 g - 30 stk.
To & Server

| Pkologisk Focaccia

Rustik kuvertbrgd, lys

50000088 - 40 g - 100 stk.
To & Server

m. multigrain

85214 100 g - 50 stk.
4-6 min. ved 190°C

Okologisk
gulerodsbroed

80230 - 550 g - 10 stk.
11 min. ved 190°C

i

Groft landbred (radej)
8053 - 750 g - 12 stk.

Hev, bag, server

Muffindej m. chokolade

74008024 - 2000 g - 4 stk.
18 min. ved 190°C

Nyhed

Dejplade (radej)

200510 - 1000 g - 8 stk.
Hev, bag, server

OKOfans

()¢ e
Pkologisk rugbred
multigrain

71700520 - 790 g - 12 stk.
25 min. ved 160°C

- DIY med RADEJ

Okologisk Focaccia
m. rosmarin

85213 -100 g - 50 stk.
4-6 min. ved 190°C

Franskbred (radej)

8020 - 675 g - 12 stk.

Hev, bag, server

Gulerodsbred (radej)
80320 - 675 g - 12 stk.

Hev, bag, server

SORTIMENT

=
Pkologiske Morke
Landstykker

50000068 - 112 g - 46 stk.
To & Server

Graeskarkerne
rugbred (radej)

80322 - 1000 g - 10 stk.
Hev, bag, server

KokkeSteerke Undervaerker -~ 87
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